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Il consiglio 
 
 
 

L’aperitivo 
 

Hugo Passion 

Sciroppo di frutto della passione  Prosecco 
soda  menta  lime 

 
€ 6,40 

 
 
 
 

Il vino 
 

Enosi DOC 2019 

(Riesling  Sauvignon Blanc  Weißburgunder) 

Vigneto Baron di Pauli  Caldaro 
 

Nota di pesca  fiore di sambuco  nota d’agrume 
grazioso  finezza  strutturato 

 
€ 36,00 

 
 

Cabernet Istrice DOC 2017 

Vigneto Elena Walch  Termeno 
 

Aroma tostato  frutti di bosco  mora 
forte  speziato  persistente 

 
€ 44,00 

 
 
 

I piccoli 
 

Drink  fragola  yogurt 
 
 

“Spätzle” di spinacio  prosciutto  panna 
 

oppure 
 

Scaloppina di manzo  patata 
 
 

Budino al cioccolato 

 

 

Il menu 
 

Panino alla cipolla  burro  acciuga 
 

Il buffet 
 

Insalata  verdura  antipasto 
 
 

Il divertimento 
 

Succo  multivitaminico 
 

oppure 
 

Crema  parmigiano  carciofo 
 
 

La gioia 
 

“Pressknödel” 
insalata di cavolo  crescione affila 

 

oppure 
 

Tagliatelle al prezzemolo  cozze e vongole 
 
 

L’euforia 
 

Punta di vitello  crocchetta di patata  carota 
 

oppure 
 

Filetto di trota  purè di piselli  strudel di patata 
 

oppure 
 

Rotolo di melazana 
ragù al pomodoro  cardoncello 

 
 

La tentazione 
 

Tarte al caramello  mango  cioccolata al latte 
 

oppure 
 

Mousse alla banana  vaniglia  cioccolato 
 

e 
 

Gelato  frutta  al buffet 
 
 

Il formaggio 
 

Nostrano  internazionale 
mostarda delicata  al buffet 



 

Il goccio buono  nel bicchiere  
 
 
 

Il Bianco 
 

Pinot Grigio DOC 2020 
Cantina Termeno    € 5,50  
 

Weißburgunder DOC 2020 
Cantina Terlano    € 5,50 
 

Lugana DOC 2020 
Ca dei Frati, Lombardia   € 5,50 
 

Riesling Falkenstein DOC 2018 
Vigneto Falkenstein, Naturno  € 6,60 
 
 

Il Rosé 
 

Mitterberg Rosé Morgenrot 2019/2020 
Vigneto Himmelreich-Hof, Castelbello € 6,00 
 
 

Il Rosso 
 

Zweigelt Marinushof 2018 
Vigneto Marinushof, Castelbello  € 6,00 
 

Fihl DOC 2018 (Merlot, Cabernet) 
Vigneto Peter Dipoli, Egna  € 6,10 
 

Chianti Classico Beradenga  
DOCG 2019 
Tenuta Felsina    € 6,20 
 

Lagrein Gries Riserva DOC 2018 
Cantina Terlano    € 6,90 
 

Blauburgunder Marinushof 2018 
Vigneto Mainushof, Castelbello  € 7,50 
 

Iugum DOC 2015 (Merlot, Cabernet Sauvignon) 
Vigneto Peter Dipoli, Egna  € 10,90 
 
 

Per il dessert 
 

Moscato d‘Asti DOCG 2020 
Paolo Saracco, Piemonte   € 5,50 
 

Château La Fleur des Pins 2018 
Graves Supérieures   € 6,00 
 

Moscato Rosa DOC 2019 
Vigneto Franz Haas, Montagna  € 12,50 

 
 
 

Lista delle bevande & lista dei vini  
Digitale  guide.feldhof.com  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La serata 
 

 
 

Buona serata e buon appetito! 

della famiglia Perathoner  

e dal nostro team di cucina  

con lo chef Michael Tschurtschenthaler 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Giovedì  16 settembre  2021 

 
 


