Die Empfehlungen

Der Aperitif

Tocco Rosso
Prosecco ® Holundersirup ® Campari

€ 8,30

Der Wein

Chardonnay Kreuth DOC 2021
Kellerei Terlan

Maracuja ® Sternfrucht ® Zitrusaromen ® wirzig

mineralisch ® harmonisch ¢ cremig ® elegant

€ 44,00

Lagrein Urban Riserva DOC 2019/2020
Kellerei Tramin

Veilchen ® Brombeeren ® Espresso ® samtig
voll ® leicht herbe Nuancen

€ 57,00

Fir unsere Kids

Nudeln ® Tomatensauce ® Bolognesesauce

Minischlutzkrapfen ¢ Butter ® Parmesan

Wienerschnitzel
Tex Mex Kartoffeln ® Brokkoli

Eis

Das Menu

Hausgemachtes Sesambrot ® Zitronenbutter

Das Buffet

Salate ® Gemise ® Dressing
und

Fischantipasti

Das Vergnugen

Melonen-Heidelbeer-Saft
oder

Tomatencremesuppe ® Basilikum

Die Vorfreude

Rotweinrisotto
Kalbskopf ® griner Apfel

oder

Holzkohletagliatelle ® Topinambur
gelbe belgische Endivie ® Frischkdse

Das Hochgefiihl

Picanha vom Rind
Bratkartoffeln ® rote Zwiebel

oder

Schwertfisch vom Girill
Tomate ® Romanasalat ® Parmesan

oder

Dinkelspatzle ® Pak Choi
Birne ® Kloazenkdse

Die Versuchung

Passionsfrucht ® Mango
Kardamom * Kokos

oder
Raffaello
und

Diverse Eissorten ® am Buffet

Der Kase

Einheimisch ® international
delikate Mostarde ® am Buffet




Der gute Tropfen * im Glas

Der Weilde

Pinot Grigio DOC 2022
Kellerei Tramin € 6,00

Lugana DOC 2022 (Trebbiano di Soave)
Ca dei Frati, Lombardei €6,20

Chardonnay Magred DOC 2021 /2022
Kellereigenossenschaft Nals-Margreid € 6,20

WeiBburgunder DOC 2019/2020
Weingut Himmelreich-Hof, Kastelbell € 6,90

Riesling Falkenstein DOC 2021

Weingut Falkenstein, Naturns €7,60
Der Rosé

Mitterberg Rosé Morgenrot 2022

(Blauburgunder, Zweigelt))
Weingut Himmelreich-Hof, Kastelbell €7,30

Der Rote

Juval Gneis 2021
(Zweigelt, Blauburgunder, St. Laurent, Gamay)

Weingut Unterortl, Kastelbell € 6,20
Fihl DOC 2019 (Merlot)

Weingut Peter Dipoli, Neumarkt €7,30
Zweigelt Marinushof 2021

Weingut Marinushof, Kastelbell €7,50
Chianti Classico Beradenga DOCG 2020
(Sangiovese)

Tenuta Felsina €7,60
Lagrein Ora Riserva DOC 2020

Weingut Carlotto, Auer €7,60
lugum DOC 2017 (Merlot, Cabernet Sauvigon)
Weingut Peter Dipoli, Neumarkt €12,90
Zum Dessert

Moscato d‘Asti DOCG 2022
Paolo Saracco, Piemont €6,00

Chéateau La Fleur des Pins 2018
(Semillon, Sauvignon, Muscadelle)

Graves Supérieures €6,80

Moscato Rosa DOC 2021
Weingut Franz Haas, Montan € 14,00

Weitere offene Weine
mit Coravin finden Sie
in unserer Weinkarte

Weinkarte
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Der Abend

Die Familie Perathoner, unser
Kichenteam mit Chefkoch Matteo Picco
und Maitre Angelo Cuocci wiinschen

guten Appetit und einen schénen Abend!
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